RESIAURANI

: IWLELIS )
18.50€

ENTREE PLAT / PLAT DESSERT : 16€
PLAT DU JOUR : 13.50€

DU LUNDI AU JEUDI MIDI
(HORS JOURS FERIES)

VENDREDI MIDI
PIECE DE BOEUF FRITES SALADE
DESSERT

14€ JUSQU'A 12 ANS
SIROP OU SODA (SUPPL. 2€)
BURGER BOEUF OU
AIGUILLETTES DE POULET PANEES
0U STEACK HACHE
FAISSELLE OU GLACE 2 BOULES

ACCOMPAGNEMENT : FRITES,
SALADE, GRATIN DE POMMES DE
TERRE OU FLAN DE LEGUMES

ENTREE / PLAT

OEUF COCOTTE SAVOYARD 10€

CREME, LARDONS, COEUR DE SAVOIE ET MOUILLETTES

FOIE GRAS DE CANARD, ORIGINE FRANCE 17¢
COMPOTEE D'OIGNONS ROUGES ET TOASTS

SALADE CAMPAGNARDE 1€  20¢
SALADE MIXTE, CRUDITES, PICKELS DE MAIS, HARICOTS

VERTS ET GESIERS DE CANARD

TATAKI DE SAUMON MARINE SOJA ET HUILE DE SESAME ¢ 25¢

SAUMON D'ECOSSE, GRAINES DE SESAME ET

MAYONNAISE AU WASABI

PRIXEN EUROS NET, SERVICE COMPRIS
LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE



ESCALOPE DES ARAVIS \
FILET DE POULET, OIGNONS ROUGES, CHEVRE,
MIEL ET NOIX DANS SON RAMEQUIN

PAVE DE SAUMON D’ECOSSE
BEURRE BLANC A L'OSEILLE

PAVE DE RUMSTEAK RACE SIMMENTAL
SAUCE POIVRE, FLEUR DES ALPES OU MOUTARDE

CUISSE DE CANARD CONFITE MAISON
SAUCE POIVRE, FLEUR DES ALPES OU MOUTARDE

FOIE DE VEAU .
AU VINAIGRE DE FRAMBOISE ET ECHALOTES

TARTARE DE BOEUF, ENV. 250GR (VBF ARA)
PREPARE DEVANT LE CLIENT

BURGER BOEUF RACLETTE, ENV. 150GR (VBF)
+ SUPPLEMENT DOUBLE STEAK

FONDUE :

MOITIE MOITIE : VACHERIN ET GRUYERE SUISSE
SAVOYARDE : MEULE DU CHATELARD, ABONDANCE ET
BEAUFORT

+ SUPPLEMENT MORILLES

+ SUPPLEMENT POMMES DE TERRE GRENAILLES

ASSIETTE DE CHARCUTERIE

POUR TOUS NOS PLATS
2 GARNITURES AU CHOIX

FRITES
SALADE
GRATIN DE POMMES DE TERRE
FLAN DE LEGUMES

PRIX EN EUROS NET, SERVICE COMPRIS

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE

E S SR

21€

21€

29€

26€

22€

25€

21€
+ 1€

24,50¢€
21€

+4€ | PERS
+1€ | PERS

9€
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CREME BRULEE l\ LA GOUSSE DE VANILLE 6,50€

TARTELETTE CRUMBLE POMMES-COINGS \ 8€

BOULE DE GLACE CARAMEL BEURRE SALE

MOELLEUX SPECULOOS 8¢€

BOULE DE GLACE VANILLE

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR 8¢

CHANTILLY CHOCOLAT BLANC

CAFE / THE GOURMAND 10€

DIGESTIF GOURMAND 14£¢

ASSIETTE DE FROMAGE 1,50€

FAISSELLE (COULIS, SUCRE OU CREME) 6,50€
ﬁ % e
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1 BOULE 3,00€ - 2 BOULES 5,00€ - 3 BOULES 6,50€
SUPP CHANTILLY OU CHOCOLAT CHAUD 0,50€

VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, FRAISE, CARAMEL BEURRE SALE, RHUM-RAISIN,
MENTHE-CHOCOLAT, CITRON, PISTACHE, POIRE, FRAMBOISE

LA DAME BLANCHE LE COLONEL

3 BOULES VANILLE, SAUCE CHOCOLAT 2 BOULES CITRON, VODKA
CHAUD, CHANTILLY LE GENERAL

) - 2 BOULES VANILLE, WHISKY
LA COUPE LIEGEOIS (CAFE OU CHOCOLAT) UAFTER EIGHT

2 BOULES CHOCOLAT OU CAFE, 1 2 BOULES MENTHE-CHOCOILAT,
BOULE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT GET 27
OU EXPRESSO, CHANTILLY LA WILLIAMINE
2 BOULES POIRE, EAU DE VIE DE
POIRE
LA CREOLE

2 BOULES RHUM-RAISIN, RHUM



